Restgurante
@ ALFATIMA

Entrada: Paté de FeijocacomTruta.

Prato principal: Feijoca Alfatima.
Sobremesa:Tarte de Feijoca com coco.
Preco do menu (exclui bebidas): 17,50 €

Contacto telefonico: 964 465095
E-mail: cleto232@gmail.com

Restaurante
@ BERNE

Entrada: Sopa de Feijoca pilada.

Prato principal: Migas de Feijoca com entrecosto e enchi-
dosregionais.

Sobremesa:Bavaroise de Feijoca.

Preco do menu (exclui bebidas): 19,00 €

Contacto telefonico: 275981351
E-mail: reservas@hotelberne.com

Restaurante
@ CARAMELO

Prato principal: Feijoca Serrana.
Preco do menu (exclui bebidas): 10,00 €

Contacto telefonico: 275981071/962 524 622

Restaurante
@ CENTRAL

Entrada: Queijo da Serracom doce de abdbora.
Prato principal: Feijoca a Manteigas
Sobremesa: Macerado

Preco do menu (exclui bebidas): 12,50 €

Contacto telefonico: 962925509
E-mail: nuno.carvalho.botelho@gmail.com

Restaurante
@ O OLIVAL

Entrada: Trouxinhas de farinheira com Queijo da Serra com
saladade Feijoca de escabeche.

Prato principal: Bochecha de porco com esmagado de
Feijoca, cogumelos salteados e cebola crocante.
Sobremesa: Buffet de sobremesas alusivo a Feijoca.
Preco do menu (exclui bebidas): 20,00 €

Contacto telefonico: 275982 354
E-mail: msmanteigas@gmail.com

Restaurante
SANTA LUZIA
Entrada: Salada de Feijoca com presunto.
Prato principal: Feijoca a Santa Luziacomarroz.

Sobremesa: Mousse de Feijoca.
Preco do menu (exclui bebidas): 17,00 €

Contacto telefonico: 275981283
E-mail: geral@hoteldavila.pt
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Casa das

PENHAS DOURADAS
Entrada: Saladade bacalhau, Feijocas e coentros.
Prato principal: Bochecha de porco preto, feijocas,
chourico e cogumelos selvagens.

Sobremesa: Creme de feijoca, citrinos e amendoim.
Preco do menu (exclui bebidas): 40,00 €

Contacto telefonico: 961649 892
E-mail: director@burelmountainhotels.pt

Casa de

SAO LOURENCO
Entrada: Salada quente de Feijocas, ovo e cogumelos sil-
vestres.
Prato principal: Bacalhau confitado, Feijocas, couves e cal-
dode chourico.

Sobremesa: Mil folhas de Feijoca, pinhdes e chocolate.
Preco do menu (exclui bebidas): 40,00 €

Contacto telefonico: 961649 892
E-mail: director@burelmountainhotels.pt

Hotel Restaurante

VALE DO ZEZERE
Entrada: Creme aveludado de Feijoca e castanha com cogu-
melos crocante.
Prato principal: Feijoca tradicional de Manteigas ou
Barriga de porco crispy com puré de Feijoca e batata doce.

Sobremesa: Delicia de Requeijdo com Feijoca.
Preco do menu (exclui bebidas): 18,00 €

Contacto telefonico: 275980002925 175 455
E-mail: hotelvaledozezere@gmail.com

Hotel Vila Gale
SERRA DA ESTRELA
Entrada: Minestrone de Qutono com Feijoca.
Prato principal: Costeletas de borrego grelhadas, com ale-
crime pudim de Feijoca.
Sobremesa: Tarte de Feijoca, com crocante de améndoa e

molho de caramelo salgado.
Preco do menu (exclui bebidas): 23,00 €

Contacto telefonico: 272240020
E-mail: estrela.reservas2@vilagale.com

INATEL
@ MANTEIGAS HOTEL
Entrada: Queijodaserraeenchidos.
Prato principal: Feijocaa Serrana.

Sobremesa: Pudim de castanha.
Preco do menu (exclui bebidas): 14,00 €

Contacto telefonico: 275980300
E-mail: inatel. manteigas@inatel.pt

Luso
@ PIZZA

Entrada: Paté de Feijocacom Truta.

Prato principal: Feijoca a minha moda.
Sobremesa: Tarte de Feijoca com coco.
Preco do menu (exclui bebidas): 17,50 €

Contacto telefonico: 963107 475
E-mail: cleto232@gmail.com

Paragem
@ SERRADALTO

Entrada: Misto Queijoda Serra.

Prato principal: Feijoca a moda de Manteigas.
Sobremesa: Tarte de requeijdo com doce de abdbora e noz.
Preco do menu (exclui bebidas): 15,80 €

Contacto telefonico: 275981 151
E-mail: paragem_serradalto@hotmail.com

Restaurante
@ A CASCATA

Entrada: Creme de feijoca com crocante de bacon.
Prato principal: Feijoca serrana.

Sobremesa: Pudim de Feijoca.

Preco do menu (exclui bebidas): 17,50 €

Contacto telefonico: 275982139
E-mail: acascata.restaurante@gmail.com
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